Kartoffelsuppe

900 g Kartoffeln, 3 Mohren, 2 Zwiebeln, 4 Sellerie,
1Stange Porree kleinschneiden. 1Liter Gemiuisebriihe

zubereiten.

Olivendl in einem Topf erhitzen und die Zwiebeln darin
kraftig anbraten.

Mit 1 Liter Gemiisebriihe abloschen, das Ubrige Gemiise
sowie 1EL Senf unterrihren und aufkochen lassen.

Ca. 20 Minuten bei mittlerer Hitze kdcheln lassen bis alle
Zutaten gar sind.

AnschlieSend die Suppe purieren. Je nach gewUnschter
Konsistenz kann die Masse mit etwas heilem Wasser

verdinnt werden.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Wir wiinschen guten Appetit.
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Tipp

Wer es besonders cremig
mag, kann zusatzlich Creme
fralche oder saure Sahne
unterrhren.




